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CARNES - INICIADOS

O CURSO DE MANIPULADORES DE CARNES

destina-se a todos os colaboradores dos setores de distribuicdo e venda de carnes que ndo tenham frequentado com
aproveitamento um curso de formagdo em higiene e seguranga alimentar.

OBJETIVOS

Dotar os formandos com os conhecimentos necessarios sobre higiene e seguranga alimentar no sector das carnes,
permitindo-lhes o cumprimento dos requisitos legais, ao nivel da formacgdo para exercer a sua atividade nos setores de
distribuicdo e venda de carnes.

CONTEUDOS PROGRAMATICOS

Mddulos Horas
Higiene das Carnes e Seus Produtos 2 - .
Formagdo ONLINE, Via Plataforma ZOOM.
Microbiologia da Higiene Alimentar 2
Higiene dos Manipuladores 2
Higiene das InstalagGes, Equipamentos e Utensilios 2
Acondicionamento e Embalagem de Carnes e seus Produtos 2 Pos-Laboral: 10, 17 e 24 de maio 2021 das 20:30
Condigdes Higiénicas a observar na Venda e Distribui¢do de Carnes e seus : 35 22:30.
Produtos
Seguranca Alimentar/ Sistema baseado nos Principios HACCP )
Responsabilidade do Operador e autocontrolo no Estabelecimento
H'igien.e e Seguranga no Trab?lho Legislagﬁo. 1 85,00€/ Formando (isento de IVA)
Licenciamento dos Estabelecimentos Retalhistas
Total 15H

MODALIDADE DE FORMACAO/ DURACAO

Formacgdo ONLINE Sincrona e Assincrona, metodologia expositiva, interrogativa e ativa através de casos praticos.
Avaliagdo continua (assiduidade, pontualidade, interesse e participagdo).

Duragédo: 15H (6h sincronas, 9h assincronas).
No periodo assincrono, o formando conta com o apoio continuo do Formador para solidificar e validar aprendizagens e esclarecer questdes.

INSCRICOES

- Preenchimento de Formulario Online

- Pagamento do valor do curso por transferéncia bancdria.

CONTACTOS
Email: formacao@esseguranca.pt | Tel. 220 992 131 ou 211 367 470

NOTAS:
Formacgdo Certificada pela DGERT e autorizada pela FNACC e pela DGAV.
O Cartdo de Manipulador ndo é obrigatdrio, de acordo como o Despacho 30/G/2008 da DGAV, de 10/12/2008.

CONDICOES GERAIS

- Todos os cursos sdo ministrados por formadores qualificados e especialistas nos temas/setor a que se propdem lecionar. £_:

- A realizagdo dos cursos é condicionada a um nimero minimo de inscri¢des, pelo que a ES Seguranga, Lda. reserva-se ao direito & ENTIDADE

de adiar a data das ag¢Ges de formagédo, caso o nimero de participantes inscritos seja insuficiente. FORMADCRA
ERTIFICADA

- Em situagdo de cancelamento de alguma agdo de formacdo, sera restituido na totalidade o valor pago no ato da inscrigdo.
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfoPXOiwciNaKyQW7P82ipkctbCLcfRBtdETjbcIAPCXgvN-w/viewform
mailto:formacao@esseguranca.pt

