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IFS Food

IFS FOOD
A CAMINHO
DA VERSAO 8

A IFS (International Featured Standards) anunciou este
meés que a norma IFS Food, atualmente na versdo 7, sera
revista. 0 Conselho da IFS e o Comité Técnico Internacional
IFS (ITC) discutiram e avaliaram as necessidades de atua-
lizagdo, com base no feedback das partes interessadas e a
aprendizagem de um ano de IFS Food verséao 7.

Consideragdes para a versao 8 da IFS Food:

- Adaptacédo a versdo 2020 dos Principios Gerais de
Higiene Alimentar do Codex Alimentarius e a préxima
IS0 22003-2 [Requisitos para organismos que forne-
cem avaliagao e certificacdo de produtos, processos e
servicos, incluindo uma auditoria do sistema de segu-
rancga alimentar];

- Realocar alguns requisitos da check-list de auditaria;

- Revisdo do sistema de pontuacao, em particular a
pontuacdo B, e

- Mais consisténcia e precisdo na redacdo.

Existem ainda planos para reduzir a dimens&o da Doutrina IFS
Food e introduzir um novo software, que simplifique o relato-
rio de auditoria, especialmente dos campos obrigatdrios.

Em abril de 2022, seréo apresentadas as alteracdes em pro-
jeto e realizada uma consulta das partes interessadas para
receber contributos do mercado. Apds discussao daos resul-
tados nos comités da IFS em junho, a nova check-list sera
finalizada e os proximos passos planeados.

Fonte: www.ifs-certification.com
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ARVORE DE DECISAO
HACCP DO CODEX

ALIMENTARIUS

Os Principios Gerais de Higiene Alimentar (CXC 1-1969],
atualizado em setembro de 2020, e um documento publi-
cado pelo Codex Alimentarius, mundialmente reconhecido,
e que norteia a legislagéo europeia em materia de seguran-
ca alimentar (Regulamentos CE 852/2004 e UE 2021/382).
Este documento elenca os principios e orientages sobre a
aplicacéo de Boas Praticas de Higiene (BPH] e dos Principios
da Analise de Perigos e Pontas Criticos de Controlo (HACCP)
para a cadeia alimentar.

Na verséo publicada em setembro de 2020, destaca-se a
auséncia de arvore de decisdo apresentada em edigdes an-
teriores como sugestdo para a determinacdo dos pontos
criticos de controlo (PCC), relativo ao principio 2 (etapa 7).

Este més, o Comité de Higiene Alimentar do Codex reuniu-
-se para discutir o tema. E concluiram que uma arvore de
deciséo era um instrumento muito Util tanto para as auto-
ridades competentes como para os operadores de empre-
sas alimentares, em particular pequenas empresas menos
desenvolvidas, na identificacdo dos PCC’s, e que a arvore de
decisdo na versédo anterior do CXC 1-1969 tinha sido global-
mente utilizada e compreendida por todos os utilizadores.

No relatdrio da reunido, foi entdo proposto um novo modelo
da arvore de deciséo para a determinagéo dos PCC’s, e ficou
decidido que o documento CXC 1-1969 (verséo 2020] sera
revisto para a inclusao da arvore.

Fonte: www.fao.org
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D CONFLITO NA UCRANIA™
E O IMPACTO NO CADO
DE OLEO DE GIRASSOL
E NA ROTULAGEM DOS
ALIMENTOS"

Os oleos vegetais, em particular o dleo de girassal, séo in-
gredientes vastamente utilizados pela indUstria nacional,
ndo s6 na producéo de conservas, como também noutros
bens alimentares. Portugal ndo é autossuficiente na pro-
ducao de dleo de girassol, pelo que depende de mercados
externos, nomeadamente da Ucrania, de forma a garantir
um abastecimento adequado as necessidades nacionais.

Face a situacéo de conflito existente na Ucrania, e na im-
possibilidade da manutencdo deste circuito comercial (in-
clusive por um aumento acentuado nos pregos), a indus-
tria alimentar e obrigada a adequar as suas formulag6es
de forma a substituir o ¢leo de girassol, de entre outros,
por outro ingrediente.

Desta forma, a DGAV autoriza a adogéo de medidas exce-
cionais direcionadas a rotulagem dos géneros alimen-
ticios, evitando o descarte do material de embalagem e
rotulagem existente, sem comprometer a informagéo aos
consumidores sobre a substituicdo de matérias-primas.
Esta autorizacéo foi publicada no Despacho 29/G/2022 de

& www.esseguranca.pt

15 de margo, retificado pelo Despacho 31/G/2022 de 17
de marco.

Os operadores da cadeia alimentar podem corrigir a in-
formacéo da rotulagem relativa aos ingredientes, preser-
vando a embalagem existente, informando o consumidor
dessa substituicdo atraves de etiquetas autocolantes ou
de impressao por inkjet junto a marcacao do lote e da
data de durabilidade minima - com a indicacao de que o
género alimenticio contém outro éleo vegetal: “dleo de
girassol substituido por...”; por outra forma, designada-
mente uma das previstas no Decreto-Lei n.° 26/2016, de 9
de junho, que garanta a transmissao desta informacéo em
qualguer suporte disponivel junto do genero alimenticio e
que permita a sua facil apreenséo pelo consumidor.

Nos casos de substituicdo por ingredientes potencial-
mente alergénicos (ex. 6leo de amendoim], deve existir

um destaque para esta substituicdo como garantia da
preservagao da satde puhlica.

Fonte: www.dgav.pt
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GRIPE AVIARIA DE ALTA

PATOGENICIDADE (GAAP)
EM PORTUGAL |
. 4

A GAAP é uma doencga infeciosa viral altamente contagiosa
que atinge aves selvagens, de capoeira e outras mantidas
em cativeiro, que se dissemina rapidamente, causando
doenca grave com mortalidade elevada nas aves afetadas
(até 100% no prazo de 48 horas). E transmitida para as
aves por contacto direto com secregfes de aves infetadas,
especialmente fezes e corrimentos nasais; inalagcdo de
particulas virais presentes nas camas, racdo, dgua e equi-
pamentas; ovos contaminados que podem infetar os pin-
tos nas incubadoras; materiais (vestuario e calgcado] que
estejam infetados.

Ocasionalmente, algumas estirpes podem infetar outros
animais, nomeadamente mamiferos e o ser humanao. No
entanto, para que tal acontega & necessario que haja um
contacto muito estreito entre as aves infetadas e as pes-
soas ou entre aves e outros animais. Ndo ha nenhuma evi-
déncia de que a gripe aviaria possa ser transmitida ao Ho-
mem através do consumo de alimentos, nomeadamente
de carne de aves de capoeira e ovos.

Os primeiros focos de infegdo da nova estirpe de virus da
GAAP (subtipo H5N1], no territério da Unido Europeia, fo-
ram detetados no inicio do Outono de 2021. Em Portugal,
até ao dia 16 de margo de 2022, foram confirmadas 20
focos, tendo sido afetados os distritos de Leiria, Lisboa,
Santarém, Setubal, Beja, Faro e Porto. O ultimo foco foi
identificado numa capoeira doméstica com galinhas, pa-
tos-mudaos e gansas, localizada na freguesia de Azinhal,
concelho de Castro Marim, distrito de Faro.

Como medidas de contengéo, na sequéncia destes focos
de infecdo, foram estabelecidas as respetivas zonas de
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restricdo sanitaria: uma zona de protecdo e uma zona de
vigilancia, abrangendo respetivamente, raios de 3 e 10 km
em volta de cada local afetado.

Nas zonas de protecgéo e vigilancia encontram-se proibi-
das atividades:

+ Circulacéo de aves detidas a partir de estabelecimen-
tos ai localizados;

« Circulagéo de aves detidas para estabelecimentos ai
localizados;

- Repovoamento de aves de espécies cinegeéticas;

- Feiras, mercados, exposicdes e outros ajuntamentos
de aves detidas;

+ Circulagéo de carne fresca, incluindo miudezas, e de
produtos a base de carne de aves detidas e selvagens a
partir de matadouros ou estabelecimentos de manipu-
lacéo de caca ai localizados;

+ Circulacéo de ovos para incubacao a partir de estabe-
lecimentos ai localizados;

+ Circulacéo de ovos para consumo humano a partir de
estabelecimentos ai localizados;

+ Circulacéo de subprodutos animais obtidos de aves
detidas a partir de estabelecimentos ai localizados.

Sendo uma situagdo em constante mudanca devemos
acompanhar a sua evolucdo, nomeadamente a tomada de
medidas adicionais de protecao e vigilancia.

Fonte: www.dgav.pt
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DIA MUNDIAL DA AGUA

0 Dia Mundial da Agua, instituido em 1993, e comemorado
anualmente a 22 de marco, tem como objetivo lembrar a
impaortancia deste recurso e alertar para o facto de existi-
rem cerca de 2,2 bilhes de pessoas no mundo sem acesso
a agua potavel.

Neste ano, o foco € a agua subterranea, um recurso invi-
sivel com um impacto visivel em todo o lado. A maiaria das
areas aridas do mundo depende inteiramente das aguas
subterréneas. As aguas subterraneas fornecem uma gran-
de proporcdo da agua que utilizamos para beber, sanea-
mento, producdo de alimentos e processos industriais.
Por conseguinte, a disponibilidade da agua potavel para o
setor alimentar e a monitorizagao da qualidade da agua,
de acordo com os Decretos-Lei n® 306/2007 e 152/2017,
séo aspetos fundamentais para garantir a seguranca dos
alimentos produzidos. A utilizagao racional da agua, sem
comprometer a seguranga alimentar, é, portanto, um de-
ver de todos nés.

No ambito deste dia, foi langada a campanha “Water Of
The Future”, com o ambicioso objetivo de sensihilizar 59
milhées de jovens Europeus e de Cabo Verde, a terem um
papel ativo e a mohilizarem a sociedade e os decisores po-
liticos para o combate as causas e efeitos das alteragdes
climaticas, focando-se num dos grandes desafios que a
humanidade tera de enfrentar nos proximos anos - a es-
cassez de agua.

Vamos todos ajudar a proteger o planeta!

Fontes:
www.sns.gov.pt
euracid.mne.gov.pt
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