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CURSO: BRCGS PACKAGING MATERIALS V.7 

 

OBJETIVOS 

❖ Identificar as razões e os benefícios da noma; 

❖ Interpretar os requisitos BRCGS packaging materials (V.7) e identificar formas adequadas da sua implementação. 
 

DESTINATÁRIOS 
❖ Este curso destina-se a Responsáveis de Qualidade e todos os colaboradores de unidades de produção; 

Consultores, Auditores; outros profissionais com interesse na área. 

CONTEÚDOS PROGRAMÁTICOS 

❖ Enquadramento do Referencial BRCGS Packaging Materials (V. 7) 

o Histórico e evolução do BRCGS; 

o Objetivos e importância da norma; 

o Vantagens da certificação BRCGS; 

o Estrutura da norma; 

o Principais alterações na versão 7 em comparação com versões anteriores. 

❖ Requisitos do Referencial 

o Compromisso da Gestão de Topo; 

o Análise de perigos e avaliação dos riscos (HARA); 

o Gestão da segurança e qualidade do produto; 

o Normas da instalação; 

o Controlo do produto e Processo; 

o Requisitos para produtos comercializados. 

❖ Esquema de Certificação 

o Tipo de Não Conformidades: Medidas de Correção e Corretivas; 

o Preparação para a Auditoria. 

MODALIDADE DE FORMAÇÃO: Formação online: sessões síncronas através da plataforma Zoom. 

EQUIPA FORMATIVA 
Sofia Afonso: consultora, formadora e auditora com vasta experiência, atuando em múltiplos ramos de atividade, com especial 

enfoque na qualidade, segurança alimentar e embalagem alimentar, incluindo setores como laticínios, pescado, carnes, 

hortícolas, bebidas, transportes, cortiça. É Auditora Coordenadora certificada (IPQ) desde 2000, com atuação em referenciais 

como BRCGS Packaging, FSSC 22000, ISO 22000, ISO 9001, Codex, ISO 14001 e ISO 45001. Possui formação académica sólida 

em Química e Bioquímica Alimentar, complementada por pós-graduações e especializações em inovação alimentar, engenharia 

da qualidade e química de aromas. Áreas de Especialidade: SGQ, Gestão por Processos, Inovação, Embalagem alimentar.  

DURAÇÃO: 12 Horas      

DATAS E HORÁRIOS: dias 19 e 20 março de 2026, das 10h às 13h e das 14h às 17h. 

INSCRIÇÕES 

• Preenchimento de Formulário de Inscrição 

• Valor do curso = 220,00€ por formando (isento de IVA); com desconto para grupos empresariais. 
 

CONTACTOS  
Email: formacao@esseguranca.pt | Tel. 220 992 131 ou 211 367 470 

 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdPbSQhCFyl0vT6raGpk8fE2rYuVS8IPoqVQDVHU4xNmTXRcg/viewform?usp=publish-editor
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